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Lieber Gast,

wir freuen uns, dass Sie sich fiir unsere Location interessieren.

Bei uns werden Sie und Thre Géaste von einem Profiteam verwohnt. Alle Details werden
im Vorfeld sorgsam mit [hnen durchdacht und aufeinander abgestimmt, um Ihren
einzigartigen Moment perfekt zu machen. Sie feiern bei uns in traumhafter Umgebung
mitten in der Natur der Pfalz mit bis zu 200 Personen.

Bitte beachten Sie, dass diese Mappe nur ein kleiner Auszug unseres Konnens ist und
nur zur Inspiration dient. Gerne planen wir auch Ihr ganz personliches
und individuelles, auf Thre Wiinsche abgestimmtes Fest.

Ganz wichtig ist uns: ES GIBT KEINE VERSTECKTEN KOSTEN.
Wir freuen uns schon, Sie verwOhnen zu diirfen.

Ihr Alexander Wurster
und Team
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Der schonste Tag im Leben ist die Hochzeit. Bei uns auf dem Schillerhain gehen Hochzeiten
von Freitag bis Sonntag...
Wir verlangern den schonsten Tag und machen das schonste Wochenende daraus.

Hochzeit, ein Wochenend Event: Wie diirfen Sie sich dies vorstellen?

Sie und Ihre Giste reisen Freitagnachmittag an. Ab 18:00 Uhr treffen Sie sich entspannt bei uns
im Park, in unserem Eventgarten. Bei kiithlen Getranken begriiien Sie nach und nach Thre Géste.
Im Hintergrund bereiten die Koche schon das BBQ vor, wo es zum Abendessen Leckereien vom
Grill geben wird. Dieses wird spater mit einem Dessertbuffet abgerundet. Um 22:00 Uhr wech-
seln Sie nach drinnen, wo der erste gemeinsame Abend an der Bar den Ausklang findet. Klar,
um 24:00 Uhr darf das obligatorische Kasebrett nicht fehlen.

Am néchsten Morgen treffen Sie sich gemiitlich zum Friihstiick mit Ihren Gésten auf unserer
Terrasse oder in den Schillerhainer Stuben. Dort konnen Sie bei einem ausgiebigen Friihstiick
die Vorfreude auf die kommenden Stunden geniefien.

Zum Mittagessen stehen, ebenfalls auf der Terrasse und in den Schillerhainer Stuben, eine Sup-
pe und ein paar Happchen fiir Sie und Ihre Giste bereit.

Jetzt ist es so weit, die Trauung steht an. Bei uns im Park, unter freiem Himmel, mitten in der
Natur, vorne 4 weille Stiihle fiir Sie und Ihre Trauzeugen, dahinter rechts und links Bankreihen
mit weiflen Hussen, in der Mitte ein breiter Gang. Die Géste stehen auf, Musik spielt, die Blu-
menmédchen laufen voraus und streuen auf den Rasen frische Blumen. Sie als Braut schreiten
hinterher .....

Jetzt miissen Sie JA sagen....

Wenn die Zeremonie vollzogen ist, erwarten wir Sie wieder zusammen mit all [hren Géasten und
lassen die Korken knallen. Mit einem feinen Glas Winzersekt stoen alle auf das Brautpaar an.
Jetzt erstmal durchatmen und vielleicht ein paar Fotos in unserem schonen Park machen, Motive
gibt es genug.

Den Abend werden wir im ,,Freiraum‘ verbringen. Stiihle mit weilen Hussen, runde Tische fest-
lich eingedeckt, genau der passende Rahmen. Wir servieren Thnen ein leckeres 5 Gang Mendi,
nach Thren Wiinschen zusammengestellt. Der DJ spielt Musik, die Tanzfldche ist zwischen den
Menii-Géngen voll und Thre Giste tanzen, so wie ein groBartiges Fest sein soll, bis mitten in die \
Nacht hinein. Wir halten auch noch manche Uberraschung fiir Sie und Thre Giste bereit.

Sonntag friih!!!

Friith? Nein!, Bitte noch ein bisschen schlafen. Ok, Sie treffen sich um 10:30 Uhr zum Brunch, ’\ N«
bei hoffentlich strahlendem Sonnenschein auf der Terrasse, friihstiicken gemiitlich, gegen 12:00 8 e, /E
Uhr auch mit verschiedenen warmen Variationen. So sind alle nochmals gestérkt, bevor Sie wie- " 4
der nach einem berauschenden Wochenende nach Hause fahren. Sie aber noch nicht. Sie diirfen \ /

jetzt im NaturSPA den restlichen Tag entspannen und abends und die Nacht sind Sie unser Gast
als Hochzeitsgeschenk vom Parkhotel Schillerhain. Montags geht fiir Sie das schonste Wochen-
ende ebenfalls zu Ende, mit vielen herzlichen Begegnungen und unvergesslichen Momenten.
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Fiir Thre Kaffeetafel bieten wir Ihnen verschiedenste Moglichkeiten: als Stehbuffet im
schonen Park, auf unserer Sonnenterrasse in gemiitlicher Atmosphére oder in Threm
Veranstaltungsraum.

Wir bauen Thnen ein dekoratives Kuchenbuffet auf und unsere Mitarbeiter sind Thnen
beim Schneiden und Vorlegen gerne behilflich.

Waihlen Sie aus unseren 3 Kaffee & Kuchenangeboten:

Angebot 1 20 €*

» Auswahl an Kuchen und Torten ohne Limit in Form eines wunderschonen Buffets,
welches von uns gestellt wird.
+ Kaffee, Tee, Kakao ohne Limit.

Angebot 2 14 €*

* Die Kuchen, Torten und Hochzeitstorte bringen Sie mit, wir werden diese
vorschneiden und anschlieBend dekorativ als Kuchenbuffet aufbauen. Gerne diirfen
Sie die Kuchen auch schon einen Tag zuvor bei uns anliefern, wir werden diese
gekiihlt aufbewahren.

+ Kaffee, Tee, Kakao ohne Limit.

* Bereitstellung und Spiilen von Tellern und Besteck.

Donut Bar 5 € pro Person
Der absolute Trend aus Amerika: die lecker, luftigen und bunten Ringe sind los.

Statt des klassischen Kaffee & Kuchen haben wir das neue Highlight: Eine Donut-Bar.

Mit unseren kostlichen Donuts in verschiedenen Geschmacksrichtungen begeistern

Sie Thre Giste — einfach nur TOLL!

*Angebot 1 und 2 als Stehbuffet 1,00€ giinstiger

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden
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Buffet und BBQ

125 € 118€-129 €

Getrinke

Sektempfang: Riesling Sekt Brut vom regionalen Winzer,
dazu Orangensaft und Johannisbeersaft sowie

Hugo, Sekt mit Holundersirup und Minzbléttern
Aperol-Spritz, trockener Sekt mit einem Schuss Aperol

zum Essen: Schillerhainer-Flaschenweine weil3, rot und rosé,
Gerolsteiner Mineralwasser - Naturell und Classic
alkoholfreie Erfrischungsgetranke

Bitburger Pils, Erdinger Weizen,

nach dem Essen: Kaffeespezialititen (Cappuccino, Espresso und Co.)
und eine Runde Digestif (aus unserer Digestifkarte)

Essen

Stellen Sie ein fiir Sie passendes Menti (4-Gédnge) oder Buffet zusammen.
Sie wihlen aus Vorspeisen Hauptgerichten und

Desserts, optional Buffet oder BBQ Buffet

Inklusivleistungen
Tischdecken in Wunschfarbe

Stoffservietten in Wunschfarbe
Meniikarten pro 4 Personen

Bestuhlung Thres Festsaales

Stehtische mit Hussen nach Géstezahl
Stromkosten, Service Personal fiir Ihre Feier

Unser Arrangement gilt von 16:30 Uhr bis 00:00 Uhr

Sollten Sie Thre Veranstaltung bereits vorher beginnen, berechnen wir
eine zusatzliche Getrankepauschale in Hohe von 5 € pro Person

und Stunde. Getranke die nach 00:00 Uhr verzehrt werden, berechnen
wir nach Verbrauch.
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Flammkuchen verschieden Sorten 13 €

mit Speck und Zwiebeln
mit Lachs und Lauch

mit Tomaten und Schafskése

Canapés p.Pers 14€

Auswahl von: rohem-Schinken /
rosa Roastbeef / Raucherlachs /
Franzosischer Camembert / Rucola und Tomate

Finger Food Bar p.Pers. 20 €
Auch vegan moglich!

Currywurst im Glas, Knusperhdhnchen mit Couscou, Flammkuchenbaguette,
gefiillter Blatterteig, StiBkartoffelpommes mit Schmand,
Kartoffelsalat mit Frikadellen und noch mehr

Hippchen p.Pers. 15€

Grisini mit rohem Schinken, Tomaten-Mozzarellaspiefe,
Fetacréme mit Gemiisesticks, Sandwiches und noch mehr

Laugengebick p.Pers. 8 €

Mini-Laugengebéck im Kdrbchen gereicht
dazu servieren wir frischen Quark im Gléschen

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden
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Edelbrinde und Spirituoen von der Destellerie Deheck aus Rheinhessen

Handwerk. Kreativitat. Leidenschaft. Die Destillerie Deheck in Rheinhessen zahlt zu den erfolg-
reichsten Premiumbrennereien in Deutschland.

Brennermeister Karl-Peter Deheck kreiert in der Destillerie Edelbrande, Spirituosen und Hoch-
prozentiges, die durch Regionalitat und Natirlichkeit bestechen. Ein HochgenuR!

Williams Birne (Brand) ein Klassiker mit intensivem Fruchtgeschmack 35,00 % vol.
Brombeere (Brand), erfrischend lecker, umspielt von leichterSiifle 35,00 % vol.
Pfirsich (Brand) fein exotisch mit fruchtiger Note 35,00 % vol.
Schoko-Chilli (Likér)  siil und scharf, ein Genuss fiir die Sinne 15,00 % vol.
Schwankaffee (Likor)  vollmundig und lecker &hnlich wie Baileys 15,00 % vol.

Obstbrennerei Birkenhof Nistertal/Westerwald

Alte Mirabelle 40,00 % vol.

Alte Haselnuss 32,00 % vol.

Alte Zwetschge 40,00 % vol.
skskosk

Ramazotti 30,00 % vol.

Schillerhainer Whiskey-Gin-Bar
4 Whiskys und 4 Gins stehen Thren Gésten zur Verfiigung
zur Selbstbedienung und zum selber mixen.
Tonic und Bitterlemon und Eiswlirfel sind mit dabei
100ml 17 €

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden
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Vonypeien

Donnersberger Wildschinken
Blumenkohl-Panna cotta | Orangen-Fenchelchutney

Vitello Tonnato von der rosa gebratenen Rehkeule
Blattsalat | Kapern | Thunfischsof3e

Ceviche vom Kriuterseitling
Paprikamousse | Walnusskrokant

Carpaccio vom Rind
Zitronendl | Parmesan | Meersalz | Ruccola

Mille feuilles vom griechischen Schafskise
karamellisiertem Paprikaconfit

Karamellisierter Ziegenkiisetaler
Feldsalat oder Rucola | Thymianhonig | Kiirbiskernkrokant

Feldsalat oder Rucola (nach Saison)
Orangenfilet | lauwarmen Speckwiirfeln | Olivenéldressing

Oktopuscarpaccio
leichte Sherryessigmarinade | Ochsenschwanzpraline

Hausgebeizter Orangenlachs
Reibekuchen | Honig-Senfsauce

Gebratene Garnelen
Papayatatar | Zitronengras- Vanilleschaum | Safrannudeln

Gebratene Lachsspief3e
Sesammantel | Kohlrabi-Mangobett | Wasabischaum

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden
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Bananen-Currysuppe
Gamba

Karotten-Ingwersuppe
Kokosmilchschaum | Gamba

Petersilienwurzelcremesuppe
Speckchips

Mango-Tomatensuppe
LimettenkloBchen

Badische Apfelsuppe
griinem Pfeffer | Calvados

Zitronengras-Curry-Schaumsiippchen
Shrimps

Kriuterschaumsiippchen
SpeckkloBchen

Steinpilzconsomme
saisonalem Strudel

Wildkraftbriihe
Pistazienklof3chen

Hochzeitssuppe
Hiihnerbriihe | Fladle | Kl6Bchen |
Eierstich | Gemiisewlirfel

Rinderkraftbriihe
Markkl6Bchen | Gemiisebrunoise

Klare Gemiisebriihe
Sesamfladle

Essenz von Strauchtomaten
Basilikum-Quarknocken

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden
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Whisky Beef

Unser Geheimtipp! Bestes Argentinisches Beef aus der Hochrippe,
mariniert mit Honig, gerduchertem Bergpfeffer und Whisky -

12 Std. gegart und anschlieBend saftig gegrillt. Ein Traum!
Grillgemiise | getriiffelter Offenkartoffel | Krauterschmand

Kalbsriickensteak
Schalotten-Dornfeldersauce | Paprika | Kartoffelgratin

Medaillons von der Hirschkeule
Kirsch-Pfeffer-Sauce | Rahmwirsing | hausgemachtes Brezelsouftlee

Lammriicken
Tramezinimantel | Ziegenkéseeis | Zuckerschoten |
Ofentomate | Schupfnudeln

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust
Cassissauce | Schupfnudeln | glasiertes Karottengemiise

Geschmorte Ochsenbacken in Burgundersofie
Seleriepiiree Grillgemiise

Rehmedaillons
Krauterkruste | Wachholdersauce | Haselnuss-Spétzle

Poulardenbrust
Kiirbiskernmantel | Champignonrisotto | Honigtomaten

Perlhuhnbrrust supreme
Vanille-Paprika | Wildkrautermuffin

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden
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Schweinefilet in Bliitterteig
Sherrysauce | Selleriepiiree | Gemiise

Schweinefiletmedaillons
Morchelrahmsof3e | Kohlrabi | Spétzlesouffie
Fisch

Gebratene Buttermakrele
Kartoffelfenchelsautee | Safrannage

Kabeljaufilet in der Kartoffelkruste
Balsamicolinsen | Karotten | Estragon

Roulade von Flufizander und Lachs im Algenbett
Gemiisenudeln | glasierte Sherrytomaten

Gebratenes Filet vom Norwegischen Fjordlachs
Wasabi-Erbsenpiiree | weiller Tomatenschaum

Vegetarisch

Marinierter griechischer Fetakiise im Blitterteig
Geschmorten Paprika | Zucchini

Gebackene Zigenkisequiche
Honig | Niisse | Grillgemiise | Chutney

Wir bieten fiir [hre Veranstaltung noch mehr
saisonale Gericht an, bitte sprechen Sie uns an,
wir beraten Sie gerne.

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden
Tel. 06352/7120 - info@schillerhain.de - www.schillerhain.de
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Gebackenes Mousse au chocolat
Vanilleeis Friichtecoulis

Rosmarinparfait
Kiirbiskernkrokant | Orangen-Gewiirzragout

Créme Briilée von weilier Schokolade
hausgemachtem Himbeersorbet

Gewiirztraminer Birne
Kaffee-Chilieespuma | Joghurteis

Lauwarme Apeltart
Salz-Carameleis

Rahm-Quark-Strudel
Portwein-Buttereis

Orangenmousse
Physalisragout | Backpflaumeneis

Schokoladensoufflee
Vanilleeis | Beerenragout

Eisparfait von Tonkabohnen
Gewiirzkirschen | Mandelhippe

Schokoladen-Amaretto Tartlette
Mango-Chilliragout | Kokosmilcheis

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden
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Vorspeisen (bitte wihlen Sie 6)

Tomate mit Mozzarella an einer Basilikummarinade
Antipasti Platte mit Aubergine, Zucchini, Paprika,
Oliven, Peperoni und Fetawtirfel
gegrillte Champignons in Krauterol
griechische Fetacreme auf Zucchinischeiben
Erbsen-Panna-Cotta mit Speckchips im Glas
Honigmelone mit mild gerduchertem Schinken
Burrito Thunfischrdllchen
Hiahnchen-Curryroulade im Fladle
Putenbrust im Kokosmantel auf Avocadosalat im Glas
marinierter Rindertafelspitz mit Schnittlauchvinaigrette
Vitello Tonnato, Kalbfleischscheiben mit einer Thunfischsauce
Graved Lachs mit Senf-Dillsauce
Réucherforellenroulade im Pfannkuchen
Salat vom Buffet

seoskskoksk

Suppen: (bitte wihlen Sie 1)
nicht bei BBQ enthaten!

Rinderbriihe mit Markkl6Bchen
Suppe von italienischen Strauchtomaten
Hochzeitssuppe der Klassiker
Karotten-Ingwersuppe
Zitronengras-Currysuppe
Pfefferminz-Melonenkaltschale

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden
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Hauptgerichte: (bitte wihlen Sie 4)

Kalbsrahmbraten mit Rahmsauce
Schweinefilet im Blatterteig mit Bratensauce
Gefiilltes Schweinefilet mit Sherryrahmsauce
Schnitzelchen aus dem Schweineriicken
Rinderschmorbraten in Burgundersauce
Pfélzer Hirschrollbraten mit Preiselbeeren
Hiahnchenbrust mit Tomaten und Oliven und Rosmarin
Gefliigelgeschnetzeltes in Frischkédsesauce
Putensteaks mit Kriuterbutter
Krustenbraten von der Schweinekeule mit Schwarzbiersauce
Hihnchen-Gemiisepfanne aus der Wok-Live-Cooking-Station*
Gemiisespaghetti in Triiffelol aus dem Parmigiano*
Champignon-Austernpilzragout in Sahnesauce
~¢ Argentinisches Roastbeef im ganzen gebraten, am Buffet tranchiert (Aufpreis 3,00 €)
S :ﬂ . Kalbshaxe 12 Stunden Niedertemparatur gegart, am Buffet tranchiert (Aufpreis 3,00 €)
Dorade Mediteran mit Oliven, Tomaten und Zwiebeln
Dreierlei Fischfilet auf Blattspinat mit Rieslingsauce
Teriyaki-Lachs auf einem Lauchbett
Rotbarschfilet an Passionsfrucht-Currysauce

Beilagen (bitte wihlen Sie 4)

hausgemachte Spétzle
Kartoffelkroketten
Kartoffelgratin
Rostinchen
Rosmarin-Kartoffelecken
Petersilienkartoffeln
Bandnudeln
Reis
Gemiise vom Wochenmarkt
Griine Speck-Bohnen
Mariniertes Ofengemiise

*Wiéhlen Sie zwischen einer der beiden Livecookingstationen

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden
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-2- BBQ

VoM GRILL (bitte withlen Sie 6)

in Bier eingeleget Schweinekammsteak
Marinierte Nackensteaks Mexiko Art
Wiirziger Schweinebauch mit Paprikarelish
Feurige Spare Ribs mit BBQ Sauce
Niirnberger-Bratwiirstchen
Gemiisespielle
Héhnchenbrust Tandoori
Putensteaks in Zitronengras-Currymarinade
Dorade mit Krauterol
Tintenfischtuben mit Limetten
Rotbarsch mit Cocos u. Curry in der Folie
Garnelenspie3e
Maiskolben in Butter
Fetakése mit Peperoni
Frische Gemiisespiefie
GrillkdsespieBe mit Kirschpaprika
Rinderhiiftsteaks in Knoblauch-Rosmarin-Marinade (Aufpreis 2 €)
Argentinisches Roastbeef mit Wasabi Espuma (Aufpreis 3 €)
Mediterran marinierte Lammkotelettes (Aufpreis 4 €)

Beilagen (bitte wihlen Sie 3)

Kleine Ofenkartoffeln mit Schmand
Gebackene Rosmarin-Kartoffeln
Wedgeskartoffeln mit Sauercreme
Pommes Frites
SiiBkartoffel Pommes
Griine Speck-Bohnen
Grilltomaten
Mariniertes Ofengemiise

ofenfrisches Stangenweillbrot (inklusive)
und verschiedene Dips
und der hausgemachten Schillerhainer BBQ Sauce (inklusive)

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden
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DESSERT

(bitte wihlen Sie 5 Desserts oder 3 Desserts und Eisbombe)
Mousse au Chocolat
Schokobrunnen mit frischen Friichten
Créme bralée mit Himbeermark
Lauwarme Vanille-GrieBschnitte im Strudelteig mit Weinsauce
Bayerische Créme mit Fruchtsauce
Pina-Coladaparfait mit Ananas
Apfelringe mit Vanillesauce
Obstsalat von frischen Friichten
Bunte Eis & Parfaitvariation
Tiramisu
Rote Beerengriitze mit Vanillesauce
Limetten Joghurtcreme mit Saisonfriichten
Orangen-Crepes
Panna Cotta mit Fruchtsauce
Kése vom Brett mit Feigensenf

Eisbombe

wie beim Traumschiff mit Fontdne in den Raum
gebracht und vor Thren Augen
auf Teller angerichtet!

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden
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Kése vom Brett mit Feigensenf 10 €
Hausgemachte Gulaschsuppe 10 €
Hot Dog Bar 10 €
Fingerfoodbuffet 18 €
Currywurst mit Pommes Frites 10 €

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden
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Love is Sweet- or Salty

Mit unserer siiflen oder salzigen Bar bieten Sie Ihren Gésten eine groBartige Unterhaltung..
Sieben verschiedene siifle oder salzige Leckereien, liebevoll ausgewahlt und dekoriert,

warten auf Sie und Ihre Géste. Egal ob zum Sektempfang oder fiir zwischendurch, unsere
Leckereien-Bar ist ein absoluter Hingucker auf Ihrer Feier. Wir bereiten alles fiir Sie vor und Sie
konnen mit Thren Gésten geniefien.

Pauschal 180 €

Cocktailbar zum selbstmixen

Bieten Sie Ihren Gésten ein besonderes Highlight mit unserem Selbst-Mix-Cocktail-Stand.

Ein lustiges, geselliges und spafliges Programm fiir Ihre Géste mit Unterhaltungsgarantie. Mixen
Sie sich verscheidene Cocktails und sto3en Sie gemeinsam an. Wir stellen Ihnen Zutaten fiir vier,
von uns ausgewdahlten Cocktails, sowie Glaser, Strohhalme, Zubehor und die jeweiligen
Cocktailrezepte zur Verfiigung.

Den Rest machen Sie selbst und amiisieren sich

340 € fiir ca. 50 Cocktails
nur in Verbindung mit Getrankepaket

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden
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Sektbar
Kaffee, Tee, Kakao
Orangensaft, Multivitaminsaft

Friihstiicksbuffet
verschiedene Wurstsorten, Schinken, Salami, Kése
Geraucherter Lachs
Grof3e Auswahl an Miislis dazu frischer Obstsalat, Quark, Joghurt natur
sowie Fruchtjoghurts
Honigauswahl, Nutella und diverse Marmeladen
Riihrei, Frikadellen, gekochte Eier
frische Brotchen und Brot

sokosk skosk

Vorspeisenbuffet nach Art des Kiichenchefs

Unser Kiichenchef zaubert verschiedenste Vorspeisen mit saisonalen Produkten

dazu grofBe Salatauswahl

skokosk skosk

3 Hauptgerichte
davon 2 Fleisch und 1 Fischgericht
dazu verschiedene Beilagen
und frisches Gemiise vom Markt

45 €p.P.
Im Preis sind enthalten:
alle Safte auf dem Buffet sowie Hei3getrinke und Sekt bis 14:00 Uhr
8,00 € ErméBigung fiir Hotelgéste
ab 25 Personen

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden
Tel. 06352/7120 - info@schillerhain.de - www.schillerhain.de
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GenieBBen Sie wihrend Threr Weihnachtsfeier exquisiten kulinarischen Genuss.
Von festlichen Buffets iiber elegante Meniis bis hin zu verlockenden Desserts - wir bieten eine
Vielzahl von Optionen, um Thre Geschmacksknospen zu verwohnen.

Menii 1

Lachspastrami
Wasabi-Gurkengel | Rettich | Wildkréutersalat | Granatapfel

Petersilienwurzelsuppe
Zimtcroutons

Kalbsriickensteak Soubise
Portweinjus | geschmorte Karotte | Kartoffel-Steinpilzgratin

Valhrona-Orangentartelette
Mangokompott | Joghurteis

sk sk sk sksk

Menii 2

(laktosefrei, ohne Brot auch glutenfrei)

Cevice vom Kriauterseitling
Avocado | Tomaten-Sesam-Tapenade | Walnussbrot

Zitronengras-Currysuppe
Garnele

Barbarie Entenbrust
Cassisjus | Polentaziegel | Brokkoli

Himbeermousse
Kokossorbet | Waldbeeren | Mandel

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden
Tel. 06352/7120 - info@schillerhain.de - www.schillerhain.de
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Tefiitlersicrines Wechmacti 0 fts

Reichhaltiges Salatbuffet
Blattsalate mit verschiedenen Dressings
dazu unterschiedlichste Rohkostsalate
mit verschiedenen Dressings

sk kosk skok

Rinderrouladen
in Dornfeldersauce geschmort

mit Senf marinierter Schweinekrustenbraten

Klabshaxe
12 Stunden bei Niedertemperatur gegart

dazu servieren wir Rotkraut, bayrisches Kraut,
Brezelknodel, Kdseknodel, Kartoffelknodel
und Spinatknddel

sk kosk skok

Bayrische Creme mit Fruchtsauce
Mousse au Chocolat
Apfelringe mit Vanilleeis
Pfélzer Beerenragout

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden

Tel. 06352/7120 - info@schillerhain.de - www.schillerhain.de 21
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Tafeln Doppeltafel

Block

il

Block

Runde Tische

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden
Tel. 06352/7120 - info@schillerhain.de - www.schillerhain.de
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Pers. an
Pers. an Pers. an .
Riaume Grof3e R}lnde 11::;;; Doppel- FIISISiI:k'
Tische tafel
Block
Veranstaltungszentrum gedankenGUT
Erfolgreich 82 m= 60 90 45 50 = (?“‘ \’
Freiraum 1 56 m2| 40 60 27 — ""A u
Freiraum 2 56 m? 40 60 27 e _ATET N
Freiraum 3 56 m2| 40 60 27 — R /‘_&
Freiraum 1 grof3 82 m2| 60 90 45 50
Freiraum 3 gI‘OB 85 m?2 60 90 45 50
Freiraum 2 &3 112 m? 80 130 63 70
Freiraum 1/2/3 168 m? 140 190 100 90
Freiraum 1/2/3 &
Flur 240 m2| 210 250 140 -
Ideenschmiede 40 m? 20 40 12 -
GedankenWerk-
statt 20 m? 10 10 - -
Eventlocation
Eventgarten 100m2| 90 | 120 | 60 50
Schillerhainer Stuben
Rustikale Stube 40m?= - 30 22 -
Blaue Stube 50m? - 30 - -

Hi1ER SCHMECKT FEIERN

AM BESTEN

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden

Tel. 06352/7120 - info@schillerhain.de - www.schillerhain.de 23




PARKHOTETL
SCHILLERHAIN

s vone D

BEZAHLUNG

Bei einer Buchung ab 5000€ werden 50% Deposit der gebuchten
Leistungen bis 80 Tage vor Veranstaltung féllig.
Den restlichen Teil zahlen Sie vor Ort mit EC-Karte oder Kreditkarte.

KINDERZELT / KINDERRAUM

Ein separater Spielbereich fiir die Kinder, damit diese spielen und toben kénnen, Thren
eigenen Bereich haben und die Eltern Ihre Traumhochzeit genieBen konnen.

Bereitstellung & Aufbau 60 €
zusdtzlich in der Ideenschmiede auch mit Kino verfiigbar zu 20 €

Parkhotel Schillerhain GmbH - Schillerhain 1 - 67292 Kirchheimbolanden
Tel. 06352/7120 - info@schillerhain.de - www.schillerhain.de
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Kinderpreise bei Buffet und All inclusive Special

0-6 Jahre inklusive
7-12 Jahre halber Preis
Dienstleister (DJ, Fotograf) halber Preis
Tischdecken in Wunschfarbe inklusive
Stoffservietten in Wunschfarbe inklusive
Meniikarten pro 4 Personen inklusive
Bestuhlung Thres Festsaales inklusive
Stehtische mit Hussen nach Géstezahl inklusive
Parken inklusive
Stromkosten kostenfrei
Service Personal fiir Ihre Feier kostenfrei
Nachtzuschlag ab 00:00 Uhr pro angefangene Stunde/Pauschal 180 €
Raummiete im Veranstaltungszentrum ab 450 €
Raummiete im EventGarten + Raum Erfolgreich ab 50 Gésten ab 650 €
Raummiete im EventGarten + Raum Erfolgreich unter 50 Gésten auf Anfrage
Trauung im Park auf Anfrage
Tischgesteck pro Stiick ab 30 €
Stuhlhussen pro Stuhl 7€
Sonderformen Servietten auf Anfrage
Korkgeld pro Flasche Wein 24 €
Zusitzliche Stehtische mit Hussen 28 €
Mikrofon im Freiraum 60 €
Bithne 8m? im Freiraum 200 €
Tanzfliche ca. 20m? im Freiraum 475 €

Aus arbeitsschutzrelevanten Anléissen haben wir eine Sperrstunde um 03:00 Uhr.

Alle Preise verstehen sich pro Person inkl. Mwst 25




PERSONLICHE
TAGUNGSBETREUUNG

KONFERENZTECHNIK:
Beamer, Leinwand,
1 Pinnwand, 1 Flipchart

KONFERENZBLOCK UND
STIFT

KOSTENFREIES W-LAN

KOFFEINKICK

vor Tagungsbeginn
mit 6 Kaffeespezialititen
Teebar mit 6 Sorten
Happchen fiir den ersten
Hunger

TAGUNGSGETRANKE
Wasser und Softdrinks im
Tagungsraum ohne Limit

DENKERPAUSE
mit 6 Kaffeespezialititen
Teebar mit 6 Sorten
herzhaften Snacks
frisches Obst
Feingebéck

MITTAGESSEN
Vitalsalat mit leckeren
Dressings
hausgemachte Suppe
verschiedene
Hauptgénge inkl. Veggie
Siile Nascherei
Softgetrank

DENKERPAUSE
mit 6 Kaffeespezialititen
Teebar mit 6 Sorten
Siilen Komponenten
frisches Obst
Feingebéck

65 €

PREIS PRO PERSON
AB 10 PERSONEN
ZZGL. MWST.

PERSONLICHE
TAGUNGSBETREUUNG

KONFERENZTECHNIK
Beamer, Leinwand,
1 Pinnwand, 1 Flipchart

KONFERENZBLOCK UND
STIFT

KOSTENFREIES W-LAN

KOFFEINKICK

vor Tagungsbeginn
mit 6 Kaffeespezialititen
Teebar mit 6 Sorten
Happchen fiir den ersten
Hunger

TAGUNGSGETRANKE
Wasser und Softdrinks im
Tagungsraum ohne Limit

DENKERPAUSE
mit 6 Kaffeespezialitéiten
Teebar mit 6 Sorten
herzhaften Snacks
frisches Obst
Feingebick

MITTAGS-STEHIMBISS
am Tagungsraum
hausgemachte Suppe
verschiedene
Happchen, warm und
kalt
Kuchen

DENKERPAUSE
mit 6 Kaffeespezialititen
Teebar mit 6 Sorten
Siilen Komponenten
frisches Obst
Feingebéck

65 €

PREIS PRO PERSON
AB 10 PERSONEN
ZZGL. MWST.

PERSONLICHE
TAGUNGSBETREUUNG

KONFERENZTECHNIK
Beamer, Leinwand,
1 Pinnwand, 1 Flipchart

KONFERENZBLOCK UND
STIFT

KOSTENFREIES W-LAN

KOFFEINKICK

vor Tagungsbeginn
mit 6 Kaffeespezialititen
Teebar mit 6 Sorten
Hippchen fiir den ersten
Hunger

TAGUNGSGETRANKE
Wasser und Softdrinks im
Tagungsraum ohne Limit

DENKERPAUSE
mit 6 Kaffeespezialititen
Teebar mit 6 Sorten
herzhaften Snacks
frisches Obst
Feingebéck

MITTAGESSEN
Vitalsalat mit leckeren
Dressings
hausgemachte Suppe
verschiedene
Hauptginge inkl. Veggie
Siile Nascherei
Softgetrank

57€

PREIS PRO PERSON
AB 10 PERSONEN
7ZGL. MWST.

PERSONLICHE
TAGUNGSBETREUUNG

KONFERENZTECHNIK
Beamer, Leinwand,
1 Pinnwand, 1 Flipchart

KONFERENZBLOCK UND
STIFT

KOSTENFREIES W-LAN

KOFFEINKICK

vor Tagungsbeginn
mit 6 Kaffeespezialititen
Teebar mit 6 Sorten
Hippchen fiir den ersten
Hunger

TAGUNGSGETRANKE
Wasser und Softdrinks im
Tagungsraum ohne Limit

DENKERPAUSE
mit 6 Kaffeespezialititen
Teebar mit 6 Sorten
herzhaften Snacks
frisches Obst
Feingebéck

MITTAGS-STEHIMBISS
am Tagungsraum
hausgemachte Suppe
verschiedene
Happchen, warm und
kalt
Kuchen

57€

PREIS PRO PERSON
AB 10 PERSONEN
7ZGL. MWST.

FORDERN SIE GLEICH IHRE TAGUNGSMAPPE AN
SEMINAR-HOTLINE:

06352/7120

PARKHOTEL SCHILLERHAIN GMBH

SCHILLERHAIN I - 67292 KIRCHHEIMBOLANDEN - INFO@SCHILLERHAIN.DE
WWW.SCHILLERHAIN.DE




